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"] La Grande Bastide Saint-Tropez

“f NOS VINS ROUGES =~

AOP Cave de Rasteau Village Tradition ...
Nez aromatique fruits rouges, la bouche est ample et fondue.
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| .« Cote du Rhone BIO - NOS Terroirs ... 19,00 ¢ B
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| Vin de Savoie Roussette
| Vin de Savoie Roussette de Marestel 5,90 € Fruité et Charnu. Robe rubis sombre reflets noirs, nez fruité de sirop de
' Vin de Pays des Cétes de Gascogne UBY Manseng 4,50 ¢ fruits noirs, de coulis de cerises, note de violettes.
| Vir-diAlkdcorciiven Crictal AOP Crozes-Hermitage - H. Gambert - Cave de Tain 32,00¢
. Fruité, robe rouge profond aux reflets violines. Arémes intenses et
ROUGE délicats de fruits rouges et noirs. Notes épicées et grillées délicates.
| AOP St-Joseph Ro-Rée Domaine Louis Chéeze ... 42,00 ¢

Cotes du Rhdone
- | Vin de Savoie Mondeuse Arbin F. Trosset
Crozes-Hermitage Caves de Tain

Nez fruits rouges, mire, framboise, noix de muscade. Attaque franche
- suivie d'un beau fondu aux arémes des fruits murs en bouche. .

Beaumes de Venise “La BIache” BIO e -28,00¢
Robe couleur cerise flamboyante, ardme de réglisse, fruits secs, pruneaux et cuirs.

. = S . e uaas AOP Cotes Rotie Bellissima - Domaine Louis Cheze..... 69,00 ¢
NOS BULLES oo meew oo g0 Finesse, complexité, velouté, qui dévoilent une longue persistance aromatique. B

Crémant de Savoie & 3eied 37,5cl.
1 725 AOP St-Nicolas de Bourgueil - Dom Laurent Mabileau ....... 23,00 ¢
/2 Champagne == Nez floral et fruité a la fois. Attaque souple, équilibrée en bouche, note de fruits

pour LE'PETIT CHALET - 10/2022 “tlllustrations non-gontractuelles

Champagne ~ ., rouges avec une pointe épicée. Vin fruité aux tanins souples et ala finale trés longue.
"._ i AR , : :.:'-'3 AOP Hautes Cotes de Beaune Nuitton ... .28,00¢
b e oy .'"'50 cj 180 cl ?,h Arémes de griotte, framboise, noisette, café. Vins robustes. o
REA, S e e e r ..':' e '
S e e A _:3 5_0€ _ 4,50 g YT 37,5 cl. o
- ' H-Min de Savoie GamM Y .o i i s dassissbosss oot 18,50 ¢ & g"

. Couleur cerise, il est fleuri et fumé au nez. Mélange de fruits noirs T
xs en bouche, accompagne parfaitement des spécialités fromagéres. i %-
o 7 Vin de Savoie Mondeuse Arbin F. Trosset ... 28,00 ¢ :t-i;’ :

25 cl 50 cl = 3 Une Mondeuse tout en finesse aux parfums de fruits rouges intenses, E'g;
- = cru trés équilibré qui sublimera une piéce de viande rouge. b %
Jupiler . e

.«* AOP Haut Medoc Chateau Lamothe Cissac - 28,00¢
Leffe Blonde .8 Robe grenat soutenu. Nez expressif aux arémes de fruits des bois

et et aux notes épicées. Bouche souple et soyeuse. s
.:.. 3 _ '-._9.
el P T
a5 Hoegaarden blanche A
?ﬁ _' 9 AOP Pic Saint Loup Héritage Gérard Bertrand - 34,00¢ ._.-;-'nga
P s Robe rouge grenat. Nez aux arémes floraux typés thym et fruits rouge avec

Leffe Ruby : .?uglcwe.;shr.\ote.s de ré_glis_;es.
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e N, € NOS VINS ROSES
SAVOIE

Vin de Savoie Gamay Rosé

'éubblgmént Sirop:e 0,10,

~ . Supplément Picon' 0,50€

...

. A . COTE DE PROVENCE h_ _. ..
' 4 -~ . La Grande Bastide Saint-Tropez . > - ulmclml
o Les Biees bouteille | AT
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) neilensemble d’'un menu

Cidre 3,50¢ Biéere du Mont-Blanc 4,10¢
Heineken 4,00¢ Desperados 4,10 ¢ SAVOIE 0
Biére sans alcool 4,00 ¢ Pelforth Brune 4,10¢ 19,00 ¢

Robe paille claire, une grande finesse au nez ample. Parfait avec fondue savoyarde.

32,00¢

; Nez floral, aromatique, note fruitée étonnamment long en bouche surprenant avec
, son Nez truffé.
NOs PICHETS e 32,00 ¢
T e _3eM  Nez capiteux épicé et confit, fruit confit, abricot/figue, paprika et craie. Couleur or
a reflet cuivre. Bouche chaleureuse et suave, rafraichie par une minéralité opportune.

B 3 ! VALLEE DU RHONE
~14,00¢) o : 28,00 ¢

! Ce vin réussit I'accord entre richesse et densité, gras et complexité.

6’00€ et 8!50 €

# COTES DE GASCOGNE
G 18,00 ¢

Robe dorée et intense. Nez d’ananas & de fruits de la passmn Bouche ronde et fraiche. Finale nette &



avec accompagnements

\ | ““FAIT'MAISON *
NOS VIANDES

180gr. +

Beef tartar with green salad
FONDANT du Val d’Arly rdti dans son écorce de sapin, salade verte,

voir ardoise) + . . ;
( ) pommes de terre + charcuterie des salaisons du Mont Charvin

Chef’s beef tartar with green salad

NOS APERITIFS

Sirop / Diabolo ... 2,10¢

LES CLASSIQUES ............... 2,80¢
Ricard, Martini, Suze, ...

4504qr. + ’ RAVIOLES gratinées au reblochon fermier de Chez Paccard, salade verte 15,00 €
+ Beef prime rib roast with green salad

A + Charcuterie des salaisons du Mont Charvin 19,50 ¢
250qr.

+ Rib steak with homemade french fries TARTIFLETTE, salade verte, pommes de terre, reblochon fermier 15,00 ¢
LESiKIRS \.af s R m it 2,80¢ SEEEEEEEEEEEERREEEEREER NEREERRRRREERRRRRRRREREE de Chez Paccard, lardons fumés de Haute Savoie et oignons

Myrtille, Chataigne, Violette,
Cassis, ... BUTCHER'’S PIECE (see the slate)

Cocktail sans alcool............ 5,90 ¢

(voir carte cocktail) + Charcuterie des salaisons du Mont Charvin 19,50 ¢

Cocktail alcoolisé ................. 6,90 ¢

ol mNete o kiail Coupe de Champagne ...6,50 ¢ ) . REBI..O'CHONNADE, '/2 reblochon fermier de Chez PoFcord 19,00 ¢
) sl avec accompagnements gratiné, salade verte, pommes de terre + charcuterie des
Cocktail Hugo .....ccccoverrcnnee. 6,90 ¢ Demi Bouteille de Champagne T e P : “ ““FAIT MAISON salaisons du Mont Charvin /

Lillet rosé tonic .................... 6,90 ¢

NOS BURGERS Prix par pers.

& . n : PIERRADE aux 4 viandes (250 gr), Boeuf/Dinde/Magret/Lard paysan, 19,50 €
K et - ou ' .
: salade verte, frites /

Prix par pers.

RACLETTE fermiere IGP de Savoie, pommes de terre, salade verte 18,50 €
+ charcuterie des salaisons du Mont Charvin

17,00 €

oignons rouges, reblochon fermier de Chez Paccard, lard grillé,
tomate, salade, sauce burger / Homemade seed bread, BTk S aart,
SALADE Montagnarde * Mountain SALAD , , " butcher’s steak, red candied onions, cheese local reblochon, RACLETTE BREZAIN (fumée a la Balme de Thuy), pommes de terre, 21,50€

Mesclun, légumes croquants, beignet de reblochon _ A7) fried bacon, tomato, burger sauce and cajun sauce
fermier de chez Paccard, lard de nos montagnes, / Le CHICKEN 14,00 ¢

oeufs durs / Salad, vegetables, donut of local cheese
» reblochon, our mountains bacon, hard boiled eggs

salade verte + charcuterie des salaisons du Mont Charvin

Pain maison aux graines, poulet frit, cheddar affiné, avocat et

mayonnaise cajun / Homemade seed bread, fried chicken,
SALADE Gourmande * Gourmet SALAD : 10,50 ¢ , . tomatoes, aged cheddar cheese, avocados and salad

Mesclun, légumes croquants, beignet de tartifle, Le FRENCHY 15,50 ¢

beignet de reblochon fermier de chez Paccard, tomme Pai \ ] - : ;
! ain maison aux graines, steak du boucher, créme de FONDUE dé chez nous aux 3 Fromages
Al efte) L aters il Gl AR} i ik, champignons et truffe, oignons frits et champignons poelés J

I::sc:] i:;ﬁ:i Zﬁ?et:eesés?;dof:tzli;zbblgzzﬁn Ghgose’ Homemade seed bread, butcher’s steak, cream of mushrooms ReRTTE oI S MG (Rl At?ondance Al Prix par pers. I
) and truffle, fried onions and mushrooms et solode_ verte / Hot cheeses with green salad ............ 15,00 ¢

SALADE 'Crispg Italia ¢ Crispy italian Salad 10,50 ¢ ’ ; : Le BURGER du Moment 15,50¢ 1850¢ B avec Charcuterie des salaisons du Mont Charvin
Mesclun, legumes croquants, poulet frit, mozzarella,

parmesap avocat eUpasYorkSalddWegetables = \ Selon Fhumeur du Chef / Burger of the moment, chef’s surprise

fried chicken, italian cheese, avocados and pesto ' Le BIG MAC Thénes 18,50€¢ 21,50¢

BOWL Véaétarien o . 0 ' Pain maison aux graines, double steak du boucher, tomate, raclette FONDUE T Bolets etsaldde vertesa o mm s 2070
b AL N0 IRELS I PN oo ettt fermiére IGP, pickles de cornichons, compotée d’oignons rouges, sauce burge : Hot cheeses with mushrooms and green salad

Croquette de falafel, courge, mélange de céréales a P st P : 9 g=ss 9 _ : :

Pasiatique, fruits exotiques et wakamé / Falafel vegetable, Hpmemode seed'breod., butcher’s steak, farmer’s cheese, tomato, < avec Charcuterie des salaisons du Mont Charvin 25,50 ¢ 28,50¢

squash, asian cereal mix, exotic fruits and wakame seaweed pickles, red candied onions and burger sauce

NOS FONDUES

20,50€¢ 23,50¢

Prix par pers.™ Prix par pers.

1\\

i r G VEGETARIEN ? sont composés de viande s '\

(— . — de boeuf hachée francaise,

/ ainsi que des sauces et \\
-
-

garnitures élaborées a partir
T e de prodvits frais par
. - T R e nos cuisiniers.

‘N hésitez pas & jete

NOS DESSERIS son

/)
- . VZ
FORMULE Enfants | & 4 - MENU Savoyard

PLAT DU JOUR ', f , 5t Yotre patissier a partil
9,10 € W 24,50 ¢ E MENU Gourmand
Q &

C 4

=~  Steak haché ou = e SPECIALITES SAVOYARDES 30.00
_ version Burger (+4,50€) g - T e ; Salade Montagnarde ou yUU €

ou Saucisse DESSERT DU JOU

+ Frites maison

Assiette de Charcuterie +

Tartiflette ou Ravioles au ENTREE .52 DESSERT du moment ~ Pastrygiis...........coocooneurnirernarenne.
.. reblochon + uniquement ’

Salade verte ! ~ Coffee + PAStry ...civiveeeeeereverecrerennes
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