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Pays de Id"M:éditel}'Pai’;e:e DRNG I 390€¢ l NOS VINS ROUGES
nde ql:!stlde: Saint-Tropez ._ - '|| 75 cl
BLANC ' :; A ok AOP Cave de Rasteau Village Tradition ...

1 % i _ ' Nez aromatique fruits rouges, la bouche est ample et fondue.

it |fegSavgie ugse 7 1L ™" Cote du Rhone Roc Epine BIO - Domaine Lafond .. .20,00¢

‘ de Savoie Re che aux Truffes | 5 Fruité et Charnu. Robe rubis sombre reflets noirs, nez fruité de sirop de
‘ 'de Pays d Cotels ' F{ ) fruits noirs, de coulis de cerises, note de violettes.

’d’ sac[a . ee.Crlst I . _ AO'P'Crozes-Hermitage - H. Gar:npert - Favg de Tain 33,00¢
| I W - Fruité, robe rouge profond aux reflets violines. Arémes intenses et
ROUG E ' - | ' ! , délicats de fruits rouges et noirs. Notes épicées et grillées délicates.
o I N -Joseph Ro-Rée Domaine Louis Chéze ... --42,00 €
T || ' . AOP St-J h Ro-Rée D L Ch 42,00
| étes u Rhone i i Nez fruits rouges, mire, framboise, noix de muscade. Attaque franche
| in d. Savou? ndeuse Arbin F. : suivie d’'un beau fondu aux arémes des fruits murs en bouche.

¢r°ze.. Hermits Caves de Tonn AOP Beaumes de Venise “La Blache” BlO oo

[ | T vy Robe couleur cerise flamboyante, aréme de réglisse, fruits secs, pruneaux et cuirs.

ll l ’ | . mm Th ) AOP Cétes Rotie Bellissima - Domaine Louis Cheze ... 69,00 ¢
NOS BULLES Ll Finesse, complexité, velouté, qui dévoilent une longue persistance aromatique.
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Crémant de Savoie 27,50 ¢ 37,5 cl.
1 AOP St-Nicolas de Bourgueil - Dom Laurent Mabileau ......... 24,00 ¢
/> Champagne 23,50 ¢ Nez floral et fruité a la fois. Attaque souple, équilibrée en bouche, note de fruits
Champagne 4750 € rouges avec une pointe épicée. Vin fruité aux tanins souples et a la finale trés longue. MENUS Gourmands
I v " IV _
( I : 1 \a’ | AOP Hautes Cotes de Beaune Nuitton ... .29,00¢ '
)S 50cl 100cl Arémes de griotte, framboise, noisette, café. Vins robustes. I = -
] 3 e P i | PRODUITS
! :

du lerroir
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Vin de Savoie GamMQAU ettt
Couleur cerise, il est fleuri et fumé au nez. Mélange de fruits noirs
en bouche, accompagne parfaitement des spécialités fromagéres.

Vin de Savoie Mondeuse Arbin F. Trosset ...
25 cl 50 cl Une Mondeuse tout en finesse aux parfums de fruits rouges intenses,
cru trés équilibré qui sublimera une piéce de viande rouge.
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;L | AOP Haut Medoc Chateau Lamothe Cissac .
Hoegaarden blanche , : Robe grenat soutenu. Nez expressif aux arémes de fruits des bois
‘ . ' et aux notes épicées. Bouche souple et soyeuse.

i Leffe Ruby -'
i H | AOP Pic Saint Loup - Domaine Haut Lirou -,

' Robe rouge grenat. Nez aux arémes floraux typés thym et fruits rouge avec
L quelques notes de réglisses.
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e 0,20¢
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. : Robe rubis clair,
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Robe rose saumon, frais et équilibr : A

’ ’ g
pour accompagner I'ensemble d un me

4,00¢ Biére du Mont4Blanc . 5/10¢
Biére sonsolcool' 450¢ | Desperados 510¢€
20,00¢

Pelforth Brune 10 Robe paille claire, une grande finesse au nez ample. Parfait avec fondue savoyarde.
ol 33,00¢ ! ' P
Nez floral, aromatique, note fruitée étonnamment long en bouche surprenant avec \ = b < . e B e R
son Nez truffé. y

SAVOIE

33,00¢

. Nez capiteux épicé et confit, fruit confit, abricot/figue, paprika et craie. Couleur or
~ areflet cuivre. Bouche chaleureuse et suave, rafraichie par une minéralité opportune.

VALLEE DU RHONE

—_—

6,00¢ - 29,00 ¢

Bouquet remarquable de part sa richesse aromatique, de fruits blancs trés murs

8,50 €~14,00 3 ,i

et de fruits exotiques EE'-*:‘E!
- , COTES DE GASCOGNE hotelmidithones f Le petit chalet tF‘ﬂ'Ef.}

/i \ i = RINE |y 19,00 ¢ E
I " "' " o A\ AN Y N A Robe dorée, intense. Nez d’ananas, de fruits de la passion. Bouche ronde et fraiche. Finale nette. _ 5, Place de I'Hotel de Ville = 74230 THONEC *04500207 99 Ez"-?;fﬁ(

'* Pr/x nez‘s TTC service com,or/s Vin no compr/s dans /es menus
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Frites ou
Gratin ou
Pommes de
terre Grenailles

NOS VIANDES

180gr. + 23,00¢
Beef tartar with green salad
450qr. + 31,50 ¢
+ Beef prime rib roast with green salad
L 23,50 ¢

Chicken, bacon, reblochon cheese

with green salad N mode de
L aul | TTImike

Sirop / Diabolo

LES CLASS'QUES ................. 20 BRI : ---------------
Ricard, Malttini [Sbzed.- | B HERERT VS RNy i 8

PIECES
DU BOUCHER

(voir PPardoise)
LES KIRS
Muyrtille, Chataigne, Violette,
Cassis, ...

Cocktail sans alcool............ |
(voir carte cocktail)

— - ]

SAIGNANT (medium rare)

g LR
— e——— —-‘r: _.-‘. ¥
BLEU (rare) ) i

Cocktail alcoolise
(voir carte cocktail)

Coupe de Champagne ....7,50 €

Cocktail Hugo

Demi Bouteille de Champagne
23,50 ¢

Frites

Gratin
Pommes de
terre Grenailles

Lillet rosé tonic

] .......... Le THONAIN ...occvmmrrmncnnenteniancneanes 18,00¢ 21,00¢
Pain maison aux graines, steak du boucher, | .1
reblochon fermier de Chez Paccard, lard grillé, |

ﬂ tomate, salade, sauce burger / Homemade seed bread, butcher’s steak, l i

cheese local reblochon, fried bacon, tomato, salad and burger sauce

L’ITALIEN

SALADE Gourmande * l
| Pain maison aux graines, poulet frit, mozzarella fior di latte,
|

Mesclun, légumes croquants, beignet de tartifle, |
beignet de reblochon fermier de chez Paccard, oeuf 1
parfait, lard de nos montagnes / Salad, vegetables,
| fried cheese potatoes, fried local reblochon cheesg,
perfect egg, our mountains borcon

SALADE Crispy Italia =

tomates confites, pesto, pancetta, oignon rouge et salade
Homemade seed bread, fried chicken, candied tomatoes, mozzarella
cheese, pesto, pancetta cold meat, red onion and salad

. | Le RUSTIQUE

22,50€ 25,50¢

11,50 ¢ Pain maison aux graines, steak du boucher, galette de
pommes de terre, cheddar affiné, oeuf au plat, oignon rouge, |‘ :
tomate, salade et sauce burger

Homemade seed bread, butcher’s steak, potato pancake, fried egg |

old cheddar cheese, red onion, tomato, salad and burger sauce

Le BURGER du Moment (voir l'ardoise) l \

Burger of the moment (see the slate)

Mesclun, légumes croquants, poulet frit, mozzarella, . [
[l parmesan, tomate confite et pesto / Salad, vegetables, ||
| fried chicken, italian cheese, candied tomato and pesto ||

|
* Vegetarian BOWL

1%

Falafel vegetable, asian fried noodles,

Ul

UNE GROSSE FAIM

pour tous les BURGERS
Double Fromage + Double Steak

MINIMUM UN PLAT PAR PERSONNE

fruits, sog bean and wakame seaweed ' f
MERCI de votre compréhension et de respecter notre service.
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FORMULE Enfants '(/
PLAT DU JOUR ‘e

9,90 € = s
( JUSQU'A10 ANS) ( DISH OF THE DAY)
Steok haché x
1 Assiette de Charcuterie +
DESSERT DU JOUR Tartiflette ou Ravioles aul EN-';_REE

( DESSERT OF - 5 ‘ reblochon + uniquement
THE DAY ) = ek

sont composés de viande
de boeuf hachée francaise,
ainsi que des sauces et
garnitures élaborées a partir
de produits frais par
nos cuisiniers.

29,00¢€
SPECIALITES SAVOYARDES
Salade Montagnarde ou

ouv

(+4, 50€)'
Nuggets

s
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DESSERT

Salade verte ,_.J..»
(voir notre
ardoise)
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23,00 ¢
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T du Val d’Arly réti dans son écorce de sapin, salade verte,

pomm de terre + charcuterie de nos ontagnes

.‘ . | C ) C
RAVI ‘EIS¥ratlne4s av reblochon fermier de Clhez Paccard, Tllade 19,50 ¢
verte hee:
= cho|r ’erle de nos Montagnes : - 23,00¢
TARTIFLETTE, salade verte, pommes dejterre, r?blochon fermier 19,50 ¢
de Ch{a Pocc rd, lardons fumés de HoutF Savoie et oignons
# chaq uterie de nos Montagnes 23,00 ¢
REBLOCHONNADE, /> reblochpn fermier de Chez Paccard gratiné, 23,00 ¢
salad rte, pommes de terre + chorcuferie de nos Montagnes

PIERRADE aux 4'Viandes ( Boeuf / Dinde / Magret /
Lard paysan) Salade verte, Frites, Gratin / Meats on

the stone | |

e

Prix par pers.

29,50 ¢

200or X 3000r

Prix par pers.  Prix par pers.

Prix par pers.

+ charcuterie de nos Montagnes 23,00¢ 26,00¢
Hot cheese, potatoes, green salad and local delicatessen
+ charcuterie de nos Montagnes 24,00¢ - 27,00 €

Smoked hot cheese, potatoes, green salad and local delicatessel

FONDUE de chéz nous aux 3 Fromages

(Comté AOC, Beaufort AOC, Abondonte AOC)
avec salade verte / l

- .

Prix par pers. Prix par pers.

19,50 ¢

avec charcuterie de nos Montagnes
9 28,00 ¢

FONDUE de chez nous aux 3 Fromages et Bolets

23,00¢ |
avec salade verte / |

avec charcuterie de nos Montagnes 31.00 ¢
y

FONDUE de chezI nous aux 3 Fromages au Champogne 26,00 ¢
avec solode verte|/

avec charcuterle de nos Montagnes

Mo
A

34,00¢

Prix par pers.

Prix par pers.




